
 
 
 
 

 

 
Herbstliches am See 

 
Kürbiscrèmesuppe  

Samtige Hokkaido-Kürbissuppe mit gerösteten Kürbiskernen,  
Croûtons, Kürbiskernöl und Parmesan 

€ 9,50 

 
Kürbisbowl 

Ofengebackener Kürbis mit Quinoa, Babyspinat,  
Roter Bete, Birne und Feta, dazu Honig-Balsamico-Dressing  

und geröstete Walnüsse 
€ 18,00 

 
Kürbisravioli 

Ravioli mit feiner Kürbisfüllung in cremiger Kürbissauce mit Salbei,  
Cranberries, Parmesan und frischen Kräutern 

€ 18,50 

 
Kürbisrisotto  

Cremiges Risotto mit gebratener Lachstranche,  
würzigem Apfel-Chutney und gebratener Zitrone 

€ 20,90 

 
Miesmuscheln „classico“ 

im feinen Weißweinsud mit Knoblauch, Gemüsestreifen 
 und Kräutern, dazu geröstetes Knoblauchbrot 

€ 18,90 
 

Miesmuscheln „pomodoro“ 
in fruchtiger Tomatensauce mit Knoblauch und Kräutern,  

dazu geröstetes Knoblauchbrot 
€ 18,90 

 
 

Unser Weintip: 
 

 

 
Primitivo Puglia Selezione Enoteca IGP, San Marzano, Apulien 
Vollmundig, weich und fruchtbetont mit geschmeidiger Struktur und  
angenehm eingeebundenen Tanninen. 
Reife Pflaumen und Kirschen prägen das intensive, fruchtige Buquet 
Glas 0,2l   € 9,20 
Flasche 0,75l  € 25,50 


